Henri Willig

HENRI WILLIG henriwillig.com
' We CReese fmily T +31 (0) 299 65 5151
Montag bis Freitag 08:30 - 17:00 uur

Zutaten

- 4 frisch gebackene Croissants

- 16 scheiben Schafskéase Henri Willig

- 100 milliliter Henri Willig Feige roter Portwein Dip
- 4 stiicke von reifen Feigen

- 12 zweige Affillakresse

Vorbereitung

Methode:

A la minute:

Frische Feigen in Keile schneiden. Croissants waagerecht aufschneiden und mit Feigen-Rotwein-Dip bestreichen.
Schafskasescheiben grof3zuigig auf den Croissants verteilen und mit Feigen-Rotwein-Dip tiberziehen. Frische
Feigenspalten auf dem Dip verteilen und mit Affila Kresse und der Halfte des Croissants garnieren.
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